Black Forest Bar Academy

BLACKFOREST

Caipirinha BAR ACADEMY

Glas Caipi Becher

Eis Crushed/cracked Ice
Methode Muddle, Build & Churn
Dekoration Limettenkeil

Zutaten Menge
Limettenkeile (Achtel) 6

WeiBer Rohrzucker Ca. 20 Gramm
Cachaca 6 cl

Limetten und Zucker ins Glas geben
Kraftig zerstoBen (muddlen)

Cachaca dazu und verrthren

Glas mit Crushed Ice flllen und kraftig
verrahren

5. Mit frischem Crushed Ice toppen und dekorieren

S

Optional:
Statt Cachaca den Kraken Spiced Rum nehmen



