Black Forest Bar Academy

BLACKFOREST

Lave n d e l F i y & 4 BAR ACADEMY

Glas Highball

Eis Eiswarfel

Methode Shake, Strain & Float
Dekoration Zitrone & Lavendel

Zutaten Menge
Gin 4 cl
Zitronensaft 2 cl
Zuckersirup 1 cl

Soda Top
LavendellikOr 2 cl (Float)

1. Alle Zutaten, au3er Soda & Lavendel
in den Shaker geben

Glas mit Eiswirfeln flllen

8-10 Sekunden auf Eis shaken

Ins Glas strainen

Mit Soda toppen und Lavendel floaten
Mit Zitrone und Lavendel dekorieren
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